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Coado da casa                 13 . 26
150ml • 300ml

Seleção barista               15 . 30
150ml • 300ml

Cafés e outros
Espresso                      13 . 18
30ml • duplo 60ml

Macchiato                     15 . 19
50ml • duplo 100ml
Espresso e crema do 
leite

Nudeccino                     20 . 22
quente 180ml • gelado 300ml 
Espresso e leite de 
aveia Nude®

Affogato                           28 
Espresso duplo ristretto 
e bola de sorvete 
de creme

Cappuccino                    20 . 22      
quente 180ml • gelado 300ml 
Espresso e leite

Cajuccino                     22 . 24      
quente 180ml • gelado 300ml 
Espresso e leite de 
castanha-de-caju*

Castália                      24 . 26
quente 180ml • gelado 300ml 
Cappuccino, caramelo e 
paçoca de baru

 

 

Coados na
Bravilor

Chás

 

 

Quente ou gelado                 15
250ml • Consultar opções

Valores em reais (R$)

Substituição por leite:

Aveia nude®                        10

Castanha de cajú                   10
*Leite de castanha-de-caju
nosso leite de castanha 
de caju é feito na loja 
e preparado com açúcar 
de coco

Adicional de leite                  6

Choco quente ou gelado        20 . 22 
quente 180ml • gelado 300ml 
Leite, cacau 100% 
e leite condensado 

Mocha                         27 . 29
quente 250ml • gelado 300ml 
Espresso duplo, chocolate 
ao leite e leite 

Matcha latte                  22 . 24
quente 180ml • gelado 300ml 
Matcha, leite 
e leite condensado

Chai Massala                  22 . 24
quente 180ml • gelado 300ml
Chá preto, xarope, 
especiarias e leite 
de aveia Nude®

Leite de castanha-de-caju          14 
180ml • Frio ou quente

Leite Nude®                        14
180ml • Frio ou quente

Espresso Tônica®                   22
180ml 
Espresso curto, tônica e limão



Brunch 
Iogurte com granola                29
Iogurte, granola, compota 
de frutas vermelhas e mel

Ovos caipira mexidos               35
Cremosos e amanteigados 
com pimenta de macaco e 
ciboulette no pão da casa

Adicional de bacon                 12

Torrada de salmão com beterraba    44
Salmão defumado curado com 
beterraba e açúcar mascavo, 
rúcula, picles de beterraba 
e maionese de coentro no 
pão da casa

Torrada de salmão com              44
cream cheese
Salmão defumado, cream 
cheese, limão e ciboulette 
no pão 100% integral 
multigrãos

Torrada de abacate                 36
Pasta de abacate com limão 
servida com ovo caipira frito 
(gema mole), picles de cebola 
roxa, pó de pimenta calabresa 
e páprica defumada no pão 100% 
integral multigrãos

Torrada de tomate                  38
Queijo Boursin Cabríssima, 
rúcula, tomate seco da 
casa e picles de cebola 
roxa no pão da casa

Croissant com ovo e bacon          39
Bacon da casa, ovo caipira 
e queijo Gruyère no croissant

Cesta de Pães Variados             18

Fatia de pão                       10
Pão da casa bem amanteigado 
na chapa

Misto quente                       36
Pão brioche, copa lombo, 
muçarela de búfala e queijo 
canastra

Rabanada Francesa c/ Caramelo      36
No pão brioche com caramelo da
casa e sorvete de creme

Rabanada Francesa c/ Mirtilo       36
No pão brioche com compota de
mirtilo, chantilly e limão
siciliano

Porções:  

Manteiga                            7
Geleia                              8
Homus                              12

Combo Brunch
Suco de laranja 
150 ml

Café   
Espresso ou coado na
Bravilor (150ml)

Bolo do dia

Escolha seu prato

Ovos caipira mexidos             78*
Cremosos e amanteigados 
com pimenta de macaco e 
ciboulette no pão da casa

Torrada de salmão com            87*
cream cheese
Salmão defumado, cream 
cheese, limão e ciboulette 
no pão 100% integral 
multigrãos

Torrada de abacate                79*
Pasta de abacate com 
limão servida com ovo 
caipira frito (gema
mole), picles de cebola 
roxa, pó de pimenta 
calabresa e páprica 
defumada no pão 100% 
integral multigrãos

Croissant com ovo e bacon         81*
bacon da casa, ovo caipira 
e queijo Gruyère no 
croissant

Suco  +  Café  +  Bolo  + Prato

*Valor total do combo (R$)

Servido das 8 às 18 



Valores em reais (R$)

Folhados 

Croissant                          16

Pain au chocolat                   18

Tomate orgânico com                22
gorgonzola e orégano 
fresco       

Nossos folhados e pães são preparados
diariamente com todo o cuidado para
garantir a máxima qualidade e frescor.
Por isso, estão sujeitos à
disponibilidade do dia. Agradecemos a
compreensão!

Confira nossa vitrine para ver a
produção de hoje!

Servidos das 8 às 18 

 

Confeitaria e Doces

  

Fatia de bolo de banana com nozes  17

Fatia de bolo de castanha-do-Pará  19
com cacau e coco 

Fatia de bolo de laranja           17
com mirtilo 

Fatia de bolo de chocolate         17

Torta Framboesa                    28   
Fatia de bolo branco com
recheio de framboesa
e creme de baunilha,
coberta com chantilly
 
Torta Siciliana                    28
Fatia de bolo de limão
siciliano e mirtilo,
recheada com creme de
chocolate branco e
coberta com

Banoffee                           26
Fatia de torta com base
crocante de biscoito,
recheada com doce de
leite e banana fresca e
coberta de chantilly de nata

Torta Dora                         26  
Nossa clássica torta de
cacau e chocolate belga
com flor de sal, premiada
pela revista Veja Brasília
como uma das melhores
sobremesas da cidade

Torta de chocolate com sorvete     35
Fatia de torta de chocolate 
com flor de sal servida com 
sorvete de creme, praliné de
castanha-de-caju e calda 
de caramelo

Rabanada Francesa c/ Caramelo      36
No pão brioche com caramelo
da casa e sorvete de creme

Rabanada Francesa c/ Mirtilo       36
No pão brioche com compota de
mirtilo, chantilly e limão
siciliano

Financier de pistache              15

Sorvete Croc                       24
Sorvete de creme de leite 
com praliné de castanha-de-caju 

Adicional de sorvete de creme      16 

Adicional de caramelo               5



Tábua de frios                     73
Seleção de frios da 
casa e importados servida 
com picles da casa 

Acompanha cesta de pães 

Croquete de costela defumada       48
Acompanha maionese defumada 
da casa 

Aranchini                          42 
Aranchini de copa lombo com 
maionese de mostarda (5 un) 

Crostini                           21
Tiras de massa assada, azeite 
e flor de sal 

molho pesto                        15

azeite com lemon pepper             9
 
pomodoro picante                   13
 
fonduta de queijo gorgonzola       17

Salada Caesar                35 .  49    
pequena ou grande (serve 2-3)
Alface americana, croûtons, 
parmesão, molho caesar tradicional
(com toque de anchovas) 

Adicional de frango 100g           13

Salada Panzanella                  38    
Pimentão grelhado, tomate, 
pepino, azeitona roxa, cebola 
roxa, croûtons, manjericão 
e redução balsâmica

Salada de beterraba                37
Salada de beterraba assada 
com queijo de cabra, 
castanha-de-caju caramelizada,
hortelã e vinagrete de framboesa 

Entradas

Burratas

Saladas

Burrata Caprese                    99
Burrata Campana servida 
com tomate seco feito de tomate
italiano, manjericão, 
sementes de abóbora, azeite 
e pimenta do reino
 
Acompanham crostini 

Burrata di Modena                 109    
Burrata Campana servida 
em uma cama de rúcula com 
presunto serrano, raspas 
de limão siciliano, castanha 
de baru torrado, azeite 
e redução balsâmica 

Acompanham crostini 



Pratos Principais
Carbonara Castália                77
Massa linguini fresca com 
molho cremoso a base de ovos, 
bacon crocante, e nuvem 
de parmesão. Finalizado com uma
gema curada

Fettucine Parm                    89
Filé de frango ou filé mignon 
à parmegiana com molho pomodoro 
e muçarela gratinada servido com
fettuccine Alfredo 

Ravioli ao molho Três Tomates     79
Recheado com burrata, manjericão e 
noz-moscada ao molho três 
tomates e finalizado com 
parmesão e manjericão

Tortellini di campo               83
Massa fresca recheada com 
muçarela de bufala servida 
com molho alfredo, cogumelos
frescos, azeite de ervas, 
parmesão e crispy de manjericão

Fettuccine filetto                84
Tiras de filé mignon com 
fettuccini fresco ao molho
pomodoro com toque de roti 
e lascas de parmesão

Nhoque da nona                    88 
Escalope de filé com molho 
demi-glace acompanhado por 
nhoque de banana da terra, 
manteiga e salvia

Parmegiana Família               269    
Filé de frango ou filé mignon 
à parmegiana com molho pomodoro 
e muçarela gratinada servido 
com arroz e batata frita  

Linguini Família                  199    
Porção generosa de massa 
fresca servida com sua escolha 
de molho pomodoro ou alfredo 
 

Valores em reais (R$)

a partir das 11hrs 

Para Compartilhar (3-4 pessoas)

Hambúrguer Salada                 64
Blend de carnes da casa 
no pão brioche, tomate seco,
maionese com pesto de 
manjericão, queijo Gruyère, 
rúcula, picles de cebola 
roxa e ketchup 

Acompanha batata rústica frita

Hambúrguer Bacon                  64
Blend de carnes da casa 
no pão brioche, bacon, 
maionese picante, queijo 
muçarela de búfala, picles 
de pepino e ketchup 

Acompanha batata rústica frita

Simplesmente Smash                49
100g de carne bem caramelizada 
na chapa, queijo muçarela 
e ketchup da casa 

Acompanha batata rústica frita

porção extra de batata            35
rústica frita (com ketchup 
da casa)

Hambúrgueres



Pizzas Autorais
Bosco Blu (sem molho)             86
Muçarela de búfala, 
cogumelo paris fresco, 
gorgonzola e cebola roxa

Adicional de molho                 4

Verde di Bosco.                   89
Molho*, muçarela de
búfala, cogumelo, 
rúcula e alho frito

Zucchina Caprina                  89
Molho*, muçarela de 
búfala, queijo de 
cabra, abobrinha, pesto
de manjericão (contém 
castanha-de-caju e 
parmesão) e sementes de 
abóbora

Copa Forte                        91
Molho*, muçarela de 
búfala, copa lombo da 
casa, rúcula, mostarda 
e mel picante

Copa Fresca                       91
Molho*, muçarela de 
búfala, copa lombo 
da casa, cebola roxa 
e pesto de hortelã 
(contém castanha-de-caju 
e parmesão)

Diavola Verde                      88
Molho*, muçarela de
búfala, carne de linguiça 
artesanal, cebola roxa 
e picles de jalapeño

Salsiccia alla Salvia              91
Molho*, muçarela de 
búfala, carne de 
linguiça artesanal, 
queijo de cabra 
e sálvia

Copa al'Uovo                       89
Molho*, muçarela de 
búfala, copa lombo 
da casa, cebola roxa, azeitona,
orégano e ovo caipira 

Adicional de ovo caipira            4

 

*Nosso molho de tomate
contém pimenta do reino

Substitua por queijo
vegano sem custo
adicional  

Trabalhamos com queijos 
de produção local
 
• muçarela de búfala Campana 
• queijo de cabra Cabríssima 
• queijo vegano Veganita 

Molho pesto                       15

Azeite com lemon pepper            9
 
Pomodoro picante                  13

Fonduta de queijo                 17
gorgonzola

Pesto de hortelã                  15

Caramelo da casa                  15

Nossa pizza é napolitana e
servida tradicionalmente
em 6 fatias.

Para chuchar a borda

a partir das 16h

Valores em reais (R$)



Pizzas Clássicas

 

Calabresa                          81
Molho*, muçarela, 
calabresa e cebola roxa

Pepperoni                          81
Molho*, muçarela, 
pepperoni e raspa de 
limão siciliano

Frango com Catupiry                82
Molho*, muçarela, 
frango grelhado, 
catupiry e orégano

Margherita                      85
Molho*, muçarela 
de búfala, tomate 
italiano e basílico

Muçarela                           79
Molho*, muçarela 
e orégano

4 Queijos                     82
Molho*, muçarela, 
gorgonzola, catupiry 
e parmesão 

Pizzas Doces

Panuozzos

Pizza Miel Dorado                 81
tradicional (6 fatias)
Gomos de laranja na
cachaça, muçarela de 
búfala, mel e praliné 
de castanha-de-caju

Do Jonas                          47
Rosbife, picles de maxixe, rúcula 
e maionese de mostarda

Mercatto                          49  
Copa lombo defumada, 
stracciatella de búfala 
e pesto de manjericão 

Caprese                           45
Tomate italiano fresco,
stracciatella de búfala, manjericão,
parmesão e redução de balsâmico 

Pizza Doroteia                     81
tradicional (6 fatias)
Banana, muçarela 
de búfala e caramelo 
salgado da casa

Mini (4 fatias)                   49 Mini (4 fatias)                    49

Valores em reais (R$)

Opção vegana
Queijo vegano, banana, canela e
melado de cana 

sanduíches na massa de pizza!



Frambeleza                         31
Iogurte, leite de aveia, 
banana congelada e framboesa 

Golden Lassi                       33
Iogurte, manga, maracujá, 
leite de coco, mel, açafrão 
e gengibre 

Banana Blue                       29
Mirtilo, banana, pasta 
de amendoim e gelo 

Smoothies

Bebidas

 

Suco de laranja 
Copo                               15    
Jarra                              24

Guaraná                           18
Xarope de guaraná, 
limão e água gaseificada

Flamingo tropical                  18
Limão tahiti, xarope de 
toranja, suco de laranja, 
e sal temperado

Soda Italiana                      16
maçã verde, lichia, toranja,
gengibre, amora ou tangerina

 

Sucos Sucopira                     16 
consulte os sabores
 

Energético Monster                 10
269 ml

Coca-Cola                         8,5
normal • zero   

Fanta guaraná                     8,5
normal • zero

Fanta laranja                     8,5
normal • zero

Schweppes tônica                 8,5
normal • zero

Schweppes citrus                 8,5
normal • zero

Água mineral                     8,5 
gás • sem gás

Kombucha                          20
(consulte os sabores)

 

Marco zero                        18
Framboesas, gengibre, 
limão e co₂

Chai fresh                        18
Suco de laranja e suco 
de limão com xarope de 
gengibre 

Adicional de espuma                4
de gengibre 

Valores em reais (R$)



 

Drinks Autorais
Ipê Rosa                           35
Gim, licor de flor de 
sabugueiro, toranja, bitter 
floral e co₂

Bem-te-vi                          33
Gim, cachaça de jambu, água 
de flor de laranjeira, 
hortelã e co₂

Alvorada                          33
Vodca Smirnoff, suco de laranja,
limão e framboesa

Drinks Clássicos
Bloody mary                        31
Vodca Smirnoff, suco 
de tomate, temperos da 
casa, picles de maxixe 
e limão

Bloody Maria                       49
Tequila Don Julio, suco de 
tomate, temperos da casa, 
limão e picles de jalapeño 

Mimosa                             29
Espumante e suco de laranja 

Espresso Martini                   34
Vodca Ketel One, licor de café 
e café espresso 

Americano                          37
Campari, vermute rosso, casca 
de laranja, água e CO2 

Negroni                            37
Gim, vermute rosso 
e Campari

Mojito                             30
Rum, limão, xarope 
simples, hortelã
e angostura

Sem álcool                         16

Aperol spritz                      39
Aperol, vinho branco, 
laranja, água e co₂

Fitzgerald                         43
Gim Tanquerey, limão, xarope 
de mel, angostura e água 
de flor de laranjeira 

Tom Collins                        33
Gim Gordons, limão, xarope 
simples, água e  co₂

Whiskey Sour                       37
Bourbon, limão, xarope 
de mel e bitter de laranja 

Margarita                          49
Tequila Don Julio, licor 
de laranja, limão, xarope 
simples e borda de sal 

Paloma                             49
Tequila Don Julio, limão, 
xarope de toranja, água e CO  2

Moscow mule                        35
Vodca Ketel One, 
limão, xarope simples 
e espuma de gengibre

Cachaça Daiquiri                   33
Cachaça, limão e xarope 

Boulevardier                       42     
Bourbon, campari, vermute         
rosso e bitter laranja 

Old fashioned                      36
Bourbon, xarope 
simples e angostura

Old Fashioned Legacy               52
Bulleit bourbon, xarope 
de bordo e angostura 

Gim Tônica Citron                  38
Gim Gordons, tônica, limão 
siciliano e zimbro 

 

 

Se for beber não dirija 

Proíbida venda de bebidas
alcoólicas para menores de 18
anos

Valores em reais (R$)



 Whiskies

Licores e Destilados

Johnny Walker Red                  23

Johnny Walker Black                32
 
Johnny Walker Gold                 54
 
Buchannan 12 Anos                  34

Don Julio                         39
 
Campari                           18

Baileys                           27
  
Fernet Branca                     24

Limoncello                        35

Grappa                             26 

Cointreau                          29 

Cachaça Weber House                21
Primavera Orgânica

Licor 43                           29

Amarula                            25

Old Parr 12 Anos                   32 

J&B 8 Anos                         27

Jim Beam White                     23

Cervejas
Heineken                           14
(330 ml)

Heineken Zero                      14
(330 ml)

Chope Heineken                     12
(300 ml)
Eisenbahn Pilsen                 14,5
(355 ml)

Lagunitas                          26
(350 ml)

Blue Moon Belgian White Ale        26
(350 ml)

Preparo de Cozumel                 20

Eisenbahn Pilsen                14,5
(355 ml)

Eisenbahn Pale Ale              14,5
(355 ml)

Baden Baden Cristal               28
(600 ml)

Baden Baden Golden                28
(600 ml)

Baden Baden IPA                   28
(600 ml)

Baden Baden Witbier               28
(600 ml)

Valores em reais (R$)



Experiência

Processo 
que leva 
tempo

Sobre o 
nome

Aqui, tudo é feito com tempo,
cuidado e dedicação — do pão ao
croissant, da torta à pizza.

Queremos que cada visita seja um
momento leve, cheio de sabor, afeto
e boas trocas.

Adoramos ouvir quem passa por aqui:
suas impressões nos inspiram a
seguir fazendo o simples, de um
jeito especial.

 

Na mitologia grega, Castália
era uma ninfa que se
transformou em fonte de água
doce para escapar de Apolo. Diz
a lenda que suas águas traziam
inspiração e beleza a quem as
tocasse — um dom para ver o
mundo com mais sensibilidade.
Nos anos 70, em Brasília,José
Osvaldo e Dorothy, avós dos
fundadores, escolheram esse
nome para batizar a casa da
família: a Casa Castália.

Ali, tudo acontecia em volta da
mesa — amigos, artistas,
viajantes e pensadores se
encontravam para conversar e
dividir ideias, sonhos e
receitas. Um lugar de afeto,
aprendizado e partilha — onde o
tempo parecia desacelerar.

Hoje, nossas lojas carregam
esse mesmo espírito. Queremos
que cada pessoa que entra aqui
sinta um pouco dessa fonte viva
— o aroma do pão quente, o som
das conversas, o aconchego do
que é simples e verdadeiro.
Porque, para nós, a Castália
sempre foi mais do que um nome
— é uma forma de acolher,
inspirar e celebrar a vida ao
redor da mesa.

Na Castália, respeitamos o tempo
da fermentação natural. Nossos
pães descansam por pelo menos
12 horas, desenvolvendo sabor e
textura de forma autêntica.

Sem aditivos, conservantes ou
melhoradores — apenas farinha,
água, sal e paciência.
Nosso fermento natural é cuidado
diariamente, garantindo
equilíbrio e vitalidade.
Cada pão que sai do forno
carrega o resultado desse tempo
e do verdadeiro fazer artesanal.

Castália



castaliartesanal
www.castalia.com.br

 

 


